
CHEF SENZA CONFINI
60 Chef e Gambero Rosso per Medici Senza Frontiere



²ƻΩǎWho

Medici SenzaFrontiereè un'organizzazioneumanitariainternazionaleindipendente
fondatanel 1971. OggiMSFforniscesoccorsoin più di 80 Paesia popolazionila cui
sopravvivenzaè minacciatadaconflitti armati,violenze,epidemie,disastrinaturalio
esclusioneŘŀƭƭΩŀǎǎƛǎǘŜƴȊŀsanitaria. MSFoperain baseai principiŘŜƭƭΩŜǘƛŎŀmedicae
ŘŜƭƭΩƛƳǇŀǊȊƛŀƭƛǘŁΣdeterminando i bisogni delle persone senza discriminazionidi
alcun tipo. La sua indipendenza è garantita dalle donazioni dei privati, che
rappresentanoin Italia il 100%dei fondi raccolti. MSFagisceinoltre per accenderei
riflettori sulle crisi umanitarie,contrastareinadeguatezzeo abusidel sistemadegli
aiuti e sostenerepubblicamenteuna migliore qualità delle cure e dei protocolli
medici. La testimonianzapubblica fa parte delle sue attività perché,così come il
soccorsomedico,essapuò contribuirea salvarevite umanee alleviarele sofferenze
delle popolazioniassistite. OggiMSFè un movimento internazionalecompostoda
24 associazioni con migliaia di operatori sanitari, personale logistico e
amministrativochevi lavorano. Nel1999haricevutoil premioNobelper la Pace.

Gambero RossoS.p.A. è la più importante casaeditrice italiana specializzatain
enogastronomia, attraverso la pubblicazione di guide, trasmissioni televisive,
formazione,una rivista mensile,un sito web quotidiano, un settimanaledigitale
ǎǳƭƭΩŜŎƻƴƻƳƛŀdel vino,unaweb TVe diverseapplicazionimobili.
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Χè il titolo dell'asta live streaming organizzatada 6enough con il
patrociniodi GamberoRossoa favore delάCƻƴŘƻ9ƳŜǊƎŜƴȊŜέdi Medici
SenzaFrontiere.
Durante l'asta si batteranno 60άesperienzeέofferte da altrettanti Chef,
Ristoratorie AlbergatoriselezionatidaGamberoRosso.
άEsperienzeέè proprio il termine che contraddistingueƭΩŜƴǘƛǘŁdei
pacchetti in asta: non soltanto pranzi e cene, già di per sé dal valore
straordinario, ma anche visite ai territori della nostra Penisola,alla
scopertadelle tradizionipopolarie di luoghisuggestivi. Etutto questo,in
compagniadei più rinomati chefitaliani,selezionatidalGamberoRosso.
Su potenti Suv e lussuose Supercar, cullati dalle onde su Gozzi e
Motoscafi attorno alle costepiù spettacolari,in volo su un Elicottero, o
sospesi in Cabinovia per giungere sulle vette più note al Mondo. E
poiΧcookinglessonin presenza, degustazionigourmet agli/ƘŜŦΩǎTable,
percorsi Spa, pernottamenti in Hotel 5*L. Chi si aggiudicheràqueste
esclusiveopportunità, porterà nel cuore per molto tempo il ricordo di
avervissutomomentia dir pocoemozionanti.

SIAMO PRONTI PER STUPIRVI!

CHEF SENZA CONFINI
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I PRESENTATORI

[Ω!ǎǘŀ-Evento ancheǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻavrà come quartier generale SPACE, la
Galleriadi Modernariato e Vintage,nel cuore di Roma,che ha accolto i
progetti di 6enoughconentusiasmo.
Di granderilievo il parterre dei presentatoriin sede,che,traƭΩŀƭǘǊƻΣhanno
dato un contributo fondamentaleŀƭƭΩƻǊƎŀƴƛȊȊŀȊƛƻƴŜ: Igles Corelli, grande
maestrodellacucinaitalianae volto di punta di GamberoRossoTVe Andy
Luotto, uomodi spettacoloe cucina,acquisitoormai definitivamentecome
animae mentecreativadi 6enough.

https://www.spacevintage.store/
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LE MADRINE

Igles Corelli e Andy Luotto sarannoaccompagnatinella conduzioneda
figure di spiccodella tv e del Web: si alternerannonella conduzione,in
collegamentoda remoto, le famose food blogger Chiara Maci e Sonia
Peronaci, la giornalistaRAIMonica Leofreddi e Maria Greco Naccarato

«photographeet stylisteculinaire» chevivee lavoraa Parigi.

Chiara

Maria

Sonia

Monica 
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DuranteƭΩŀǎǘŀ-evento, nella galleriaSPACE,si esibirannorinomati talenti
del food & beverage,tra degustazionie cookingshow: Maki Fukuokachef
internazionale e insegnante di cucina giapponese, Simone Bonini
promotore del concetto di «gelato gastronomico»,Mauro Cipolla il
«sommelier del caffè» e Stefano Fenu «il lusso per tutti anche nei
cocktail».

Maki 

Stefano Simone 

Mauro 
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IL CATALOGO

ANDREAAPREA
FRANCESCOAPREDA
STEFANOBAIOCCO
ENRICOBARTOLINI
MARCOBERNARDO
ANDREABERTON
MATTIABIANCHI
FABRIZIOBORRACCINO
CRISTINABOWERMAN
MARCOCAHSSAI
RICCARDOEGIANCARLOCAMANINI
VINCENZOCANDIANO
ANTONINOCANNAVACCIUOLO
MARTINACARUSO
VALENTINOCASSANELLI
MORENOCEDRONI
CHICCOEBOBOCEREA
DOMENICOCILENTI
ANTONELLOCOLONNA
CARLOCRACCO
ENRICOCRIPPA
PINOCUTTAIA
NINODICOSTANZO
GIUSEPPEDI IORIO
RICCARDOGASPARI
ANTHONYGENOVESE
PAOLOGIONFRIDDO
PAOLOGRIFFA
ANTONIOGUIDA
ERNESTOIACCARINO
VINCENZOEANTONIOLEBANO
PHILIPPELEVEILLE

BEPPEMAFFIOLIEIGINIOMASSARI
FRANCESCOMARCHESE
FRANCESCOMASCHERONI
STEFANOMATTARA
FABRIZIOMELLINO
RICCARDOMONCO
ANTONINOMONTEFUSCO
LORENZOMONTORO
DOMENICOMOZZILLO
NORBERTNIEDERKOFLER
DAVIDEOLDANI
GIANFRANCOPASCUCCI
VALERIAPICCINI
ERRICORECANATI
NIKOROMITO
ALFREDORUSSO
GENNARORUSSO
MARCOSACCO
CLAUDIOSADLER
CIROSCAMARDELLA,ALESSANDROPIPERO
EMANUELESCARELLO
MAURIZIOESANDROSERVA
OSCARSEVERINI
GIOVANNISOLOFRA
MASSIMOSPIGAROLI
DOMENICOSTILE
CICCIOSULTANO
ROBERTOTORO
GAETANOTROVATO
MAUROULIASSI
GIANFRANCOVISSANI

GLI CHEF
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IL CATALOGO

ILFARODI CAPO5Ωhw{hςMaiori (NA)
IDYLIOBYAPREDADELTHEPANTHEONICONICROMEHOTELςRoma
ILRISTORANTEDELGRANDHOTELA VILLAFELTRINELLIςGargnano(BS)
GLAMςVenezia
ILRISTORANTEMAGNOLIA59[[ΩIh¢9[BYRONςFortedei Marmi (LU)
RISTORANTEBERTON- Milano
RISTORANTEAMISTÀ- BYBLOSARTHOTELAMISTÀ- Corrubbiodi San Pietro in Cariano(VR)
RISTORANTEZELO59[[ΩIh¢9[FOURSEASONSςMilano
GLASSHOSTARIAςRoma
ATMANA VILLAROSPIGLIOSIςLamporecchio(PT)
RISTORANTELIDO84ςGardoneRiviera
LOCANDADONSERAFINOςRagusaIbla
VILLACRESPIςOrta SanGiulio (NO)
ILRISTORANTE59[ΩIh¢9[SIGNUMςSalina(ME)
RISTORANTELUXLUCIS59[[ΩHOTELPRINCIPEFORTEDEIMARMIςFortedei Marmi (LU)
MADONNINADELPESCATORE- Senigallia(AN)
DAVITTORIOςBrusaporto(BG)
RISTORANTEPORTADI BASSOςPeschici(FG)
ANTONELLOCOLONNARESORT& SPA- Labico(RM)
CRACCOPORTOFINOςPortofino (GE)
PIAZZADUOMO- Alba(CN)
RISTORANTELAMADIAςLicata(AG)
DANI'MAISON- Ischia(NA)
AROMADELL'HOTELPALAZZOMANFREDIςRoma
SANBRITEςCortinaŘΩ!ƳǇŜȊȊƻ(BL)
RISTORANTEILPAGLIACCIOςRoma
PRINCIPEBELLUDIASANCORRADODINOTO- Noto (SR)
PETITROYALDELGRANDHOTELROYALEGOLF- Courmayer(AO)
RISTORANTESETADELMANDARINORIENTALHOTELςMilano
DONALFONSO1890BOUTIQUEHOTELRISTORANTE- Sant'AgatasuiDueGolfi (NA)
TERRAZZAGALLIADELL'EXCELSIORHOTELGALLIAςMilano
MIRAMONTIL'ALTRO- Concesio(BS)

ALBERGHI E RISTORANTI
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IL CATALOGO

CARLOMAGNO- Collebeato(BS)
RISTORANTEFREDELREVARESORTςMonforteŘΩ!ƭōŀ(CN)
ILRISTORANTE59[[Ω!wa!bLHOTEL- Milano
RISTORANTESOTTOVOCEDELVISTAPALAZZOLAGODI COMO- Como
QUATTROPASSIςNerano-MassaLubrense(NA)
ENOTECAPINCHIORRIςFirenze
TERRAZZABOSQUETDELGRANDHOTELEXCELSIORVITTORIA- Sorrento(NA)
ILFLAUTODIPANA VILLACIMBRONE- Ravello(SA)
RISTORANTERUBACUORIDICHATEAUMONFORTςMilano
ALPINNFOODSPACE& RESTAURANT- Marebbe(BZ)
D'O- Cornaredo(MI)
PASCUCCIALPORTICCIOLO- Fiumicino(RM)
DACAINO- Montemerano(GR)
RISTORANTEANDREINA- Loreto(AN)
REALE- Casteldi Sangro(AQ)
DOLCESTILNOVOALLAREGGIADI VENARIA- VenariaReale(TO)
LASPONDADELL'HOTELSIRENUSEςPositano(SA)
RISTORANTEPICCOLOLAGO- Verbania
RISTORANTESADLER- Milano
PIPEROROMA- Roma
AGLIAMICIDAL1887ςUdine
LATROTA- Rivodutri (RI)
CIBRÈORISTORANTE,HOTELHELVETIA& BRISTOLςFirenze
TREOLIVIDELSAVOYBEACH- PaestumCapaccio(SA)
ANTICACORTEPALLAVICINA- PolesineParmense(PR)
ENOTECALATORREA VILLALAETITIAςRoma
DUOMORISTORANTEςRagusa
OTTOGELENGDELBELMONDGRANDHOTELTIMEO- Taormina(ME)
ARNOLFO- Colledi ValD'Elsa(SI)
ULIASSIςSenigallia(AN)
CASAVISSANIςBaschi(TR)

ALBERGHI E RISTORANTI



COSTI E PROVENTIDescrizione lotto:
Visita con lo Chef Niko Romito al Laboratorio di panificazione e pasticceria e piccola degustazione in laboratorio
Aperitivo con lo Chef. Pranzo al ristorante Reale (vini esclusi).
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Lotto nϲ01 ςNIKO ROMITO (96    ) 
REALE - Castel di Sangro (AQ)

NikoRomitodal 2000gestisceconCristianaRomito
il ristorante Reale. Cuoco autodidatta,
profondamentelegatoal suoAbruzzo,in soli 7 anni
ha conquistato3 stelle Michelin. Ha cominciatoa
Rivisondoli,ƴŜƭƭΩŜȄpasticceriadi famiglia,divenuta
trattoria, e nel 2011 ha trasferito il Reale a
άCasadonnaέΣex monastero del Ω500 a Casteldi
Sangro. Attraversounaricercaincessantee conuno
spiccato approccio imprenditoriale, Romito
percorrela stradaŘŜƭƭΩŜǎǎŜƴȊƛŀƭƛǘŁΣŘŜƭƭΩŜǉǳƛƭƛōǊƛƻe
del gusto. In poco tempo ha saputo creare un
linguaggiogastronomicoincisivoe personale,e un
sistema complessoin cui coesistonoalta cucina,
format di ristorazione diffusa, formazione
superioree prodotti per il consumodomestico.

La Cucina di Niko Romito
ά5Ŝƭƭŀmia cucinasi dicespessocheè semplice. È
verissimo,nel sensochemancadi complicazione,
eppuresottintendeuna notevolecomplessità. La
complessitàin cucinapuò esserevantaggiosa,la
complicazioneƳŀƛέ. La semplicità è il principio
cardinaledi NikoRomito,comeuomoe cuoco. Le
suepassionisonole operedi Mario Giacomellie
di Ettore Spalletti,gli spazidilatati degli altopiani
ŘΩ!ōǊǳȊȊƻΣi materialinaturali,pietra, legno,ferro.
Se non avesse fatto il cuoco avrebbe fatto
ƭΩŀǊŎƘƛǘŜǘǘƻ.

orario di collegamento   11:52 






























































































































